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N0SSA ESSENCIA

CULTURA KAYO

Na Kayd Oriental Cuisine, unimos tradi¢cdo e inovagao, respeito e
harmonia, familia e gratidao, exceléncia e dedicacgao.

Oferecemos experiéncias orientais auténticas, com ingredientes
frescos e atendimento acolhedor, para que vocé se sinta parte da
nossa familia

Nosso sonho é ser referéncia em culinaria japonesa no interior
de Sao Paulo, construindo relagdes duradouras com clientes,
colaboradores e parceiros, com sabor, respeito e confianga.

'Assim como o Senhor faz crescer o trigo nos campos, desejamos
que esta refeicdo fortalega vocé, lembrando as béngédos que Deus
coloca em nosso caminho e trazendo um momento de nutrigéo e
renovagdo para quem O busca."

Reflexdo baseada em 2 Corintios 9:10
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Kayo Oriental Cuisine € uma experiéncia inovadora, que combina exceléncia gastronémica,
atendimento eficiente e um ambiente moderno e acolhedor. Posicionado estrategicamente
como restaurante ancora na entrada principal do Shopping Park Botucatu, o Kay6 encanta
desde o primeiro olhar e convida para sabores e aromas inesqueciveis.

Nascido da expertise de uma familia oriental tradicional com mais de 30 anos de dedicagao
a culinéria japonesa no Brasil, o Kayd carrega autenticidade, técnicas apuradas e muita
paixao. Valorizamos o equilibrio entre tradicdo e modernidade, o respeito absoluto a
qualidade dos ingredientes, o espirito de acolhimento e o orgulho familiar que permeia cada
detalhe do nosso trabalho e que esta refletido em nossa trajetéria e no respeito que temos as
raizes da gastronomia japonesa.

No Kayd, o compromisso com a arte de servir bem estd presente em tudo. Da curadoria do
cardapio, cuidadosamente elaborado para oferecer variedade e equilibrio, a forma acolhedora
e respeitosa com que nosso time, extensdo de nossa familia, atende cada cliente, nosso
proposito € um sé: Oferecer tradicdo, sabor e acolhimento em cada detalhe, da nossa
familia para a sua mesa.
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ENTKADAS FKIAS

LEVEZA E FRESCOR EM SUA

FORMA MAIS PURA

CARPACCIO DE SALMAO 64 TARTARE DE ATUM 78
Acompanha molho especial da casa Com molho ponzu e folha de arroz
16 ldminas Aprox. 1509
CARPACCIO DE SALMAO TRUFADO 68 ATUM SELADO 78
Com salsa trufada, flor de sal e raspas Selado na crosta de gergelim,
de limao siciliano acompanha molho especial da casa
16 ldminas Aprox. 200g
CARPACCIO OSUZUKURI 68 CEVICHE CLASSICO 72
Com molho de limao e wasabi Salméao temperado com liméao,
16 ldminas pimenta e cebola roxa
Aprox. 2009
TARTARE DE SALMAO 78
Com molho ponzu e folha de arroz CEVICHE ESPECIAL 88

Aprox. 150g

Salmao, atum, polvo e camarao cozido,
temperados com liméo, pimenta e
cebola roxa

Aprox. 2509
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Guioza

ENTRADAS QUENTES AR o S

GUIOZA 45 HARUMAKI DE QUEIJO 10
Pastelzinho de lombo (artesanal da casa) Rolinho primavera de queijo

5 unidades 1 unidade

SHIMEJI NA MANTEIGA 40 SPICY EDAMAME 30
Cogumelo salteado na manteiga Vagem de soja levemente picante

Aprox. 1509 Aprox. 1509

HARUMAKI DE LEGUMES
Rolinho primavera de legumes 8
T unidade

HOT ROl

HOT ROLL TRADICIONAL 30
Classico com cream cheese

8 unidades

HOT ROLL ESPECIAL 38

Coberto com salméao batido, cream
cheese, gergelim e molho taré
8 unidades




EWM@OG CROCANCIA QUE DESPERTA
MEMORIAS E PRAZER

TONKATSU 68 TEMPURA DE LEGUMES 68
Lombo suino empanado ao estilo japonés Legumes empanados (batata-doce,
300g berinjela, brécolis, cenoura)

Aprox. 200g total

CHICKEN KATSU 68 i .
Frango empanado ao estilo japonés TEMPURA DE CAMARAO 99
300g Camardes empanados

130g

EBIFURAI 99
Camaroes empanados na Panko
130g

TEMPURA MISTO 88
Camarao + legumes (batata-doce,

berinjela, brécolis, cenoura)

220g total

ACOMPANHAMENTOS

GARI 6 TOFU ARTESANAL 30
Lascas de gengibre Tofu fresco da casa

GOHAN 16 GOBO 16
Arroz japonés Raiz de bardana

MISSOSHIRO 10 POSTA DE SALMAO GRELHADA 50
Sopa de missé com tofu e cebolinha 200g

TSUKEMONO 36 POSTA DE ANCHOVA GRELHADA 50
Tofu, tiocen zuke, sunomono e gobo 200g

SUNOMONO 14 FILE MIGNON GRELHADO 60

Picles de pepino agridoce 200g



Trilogia de Pescados

SASH' , O MAR SERVIDO EM SUA
FORMA MAIS NOBRE

SALMAO / ATUM POLVO / PEIXE BRANCO

6 cortes 40 6 cortes 42
12 cortes 75 12 cortes 78
18 cortes 105 18 cortes 108

TRILOGIA DE PESCADOS
3 peixes a sua escolha 115

"' E ' COMBINAGAO EQUILIBRADA E
(1 unidade) LEVE DE ARROZ, PEIXE E NORI

SALMAO PURO 30 POLVO 34
SALMAO CHEESE 30 HOT TEMAKI 40
SALMAO GRELHADO 30
SKIN 28
SHIMEJI 30
EBITEN 34
ATUM 32
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” l 6””2, (1 unidade)

ARROZ E PEIXE MOLDADOS A
MAO COM PERFEIGAO

NIGUIRI DE SALMAO
Tradicional

NIGUIRI DE ATUM
Tradicional

NIGUIRI DE POLVO
Tradicional

NIGUIRI DE ROBALO
Tradicional

NIGUIRI SKIN COM LIMAO
Tradicional

NIGUIRI DE CAMARAO
Tradicional

10

12

14

NIGUIRI SALMAO TRUFADO 14
Premium
NIGUIRI ATUM COM FOIE GRAS 14
Premium
NIGUIRI UNAGUI (ENGUIA) 25
Premium
NIGUIRI HADDOCK 14
Premium
NIGUIRI VIEIRA 20
Premium



Gu”m” , COMBINAGOES INTENSAS EM
(8 unidades) FORMATO ELEGANTE

GUNKAN SALMAO CHEESE 58
Tradicional

GUNKAN SHIMEIJI 58
Tradicional

GUNKAN PIMENTA 64
Tradicional

GUNKAN EBI ROLL 68
Premium

Gunkan Ebi Roll

OSSOI/V‘ z! , - g\ ROLOS QUE COMBINAM ARROZ
D 3 ;
H K 8 i) ®<¥ ALGAE RECHEIOS COM EQUILIBRIO

SALMAO 26 PEPINO 18

ATUM 26

L{R ,/Vlz\ l : ROLOS INVERTIDOS QUE UNEM
A K (8 unigades) TRADIGAO E INOVAGAO

SALMAO 38 SKIN 34
Tradicional Tradicional

SALMAO CHEESE 38 TUNA AVOCADO 68
Tradicional Premium

ATUM 42 EBITEN AVOCADO 68
Tradicional Premium

EBITEN 45

Tradicional
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SETTO

Setto Kayo

COMBINACOES CRIADAS PELO ITAMAE
PARA EXPLORAR SABORES E TEXTURAS

SETTO 1 84 SETTO DO CHEF 148
Sashimi (6), Niguiri (3), Uramaki (4), Sashimi (12), Uramaki Especial (4),
Hossomaki (4), Hot Roll (4) Gunkan (6), Niguiri com limao siciliano
20 pegas (2), Hot Roll (4)
26 pecas
SETTO 2 148
Sashimi (12), Niguiri (6), Uramaki (8), SETTO KAYO 225
Hossomaki (8), Hot Roll (8) Sashimi (18), Uramaki Especial (4),
40 pegas Gunkan (12), Niguiri com limao siciliano
(4), Hot Roll Especial (4)
39 pec¢as
SUSHI ESPECIAL 168
Gunkan (12), Niguiri (6), Uramaki (8),
Hossomaki (8), Hot Roll (8)
42 pecgas
TE'SHOK” UMA REFEICAO COMPLETA
EM SABOR E VARIEDADE
TEISHOKU DA CASA 198
Sashimis, tempura, sunomono, gobo,
tiocen zuke, tofu, gohan, missoshiro e
posta de salmao ou anchova
I porgéo
KATSU KARE RICE 54

Curry com batata, cenoura, cebola,
gohan e tonkatsu (509)
I porgéo




'E?F&lb1 FOGO E TECNICA: GRELHADOS,
LEGUMES, GOHAN E MISSOSHIRO

FILE MIGNON 90 CAMARAO 98
200g 200g

SALMAO 80 FRANGO 68
200g 200g

ANCHOVA 80

200g

”OODLES CONFORTO ORIENTAL SERVIDO
EM CALOR E TRADICAO

YAKISOBA CARNE 78 YAKISOBA MISTO 75
Macarrdo frito, carne (200g) e Macarréo frito, carne (100g), frango
legumes (100g) e legumes
70

YAKISOBA FRANGO LAMEN DA CASA 68
Macarrao frito, frango (200g) e Macarrao lamen, naruto, ovo, moyashi,
legumes lombo, alga nori

~ 88 e
YAKISOBA CAMARAO TEMPURA UDON 78
Macarrao frito, camarao (200g) e Udon, cebolinha, alga nori, tempura

legumes de legumes e camarao




SUPREMESS

PETIT GATEAU 28
HOT BANANA 35
TEMPURA DE SORVETE 24

S0FT WWUSS SU05

AGUA CRYSTAL SEM GAS 8 LIMAO 14
AGUA CRYSTAL COM GAS 9 LARANJA 15
AGUA SAN PELLEGRINO COM GAS 19 MORANGO 16
COCA COLA 9 ABACAXI COM HORTELA 16
COCA COLA ZERO 9 MORANGO COM LARANJA 17
GUARANA ANTARCTICA 9
GUARANA ANTARCTICA ZERO 9 @E’RVE?AS
SCHWEPPES CITRUS 9 -
SCHWEPPES CITRUS ZERO 9

BLUE MOON 20
SCHWEPPES TONICA 9

HEINEKEN 15
SCHWEPPES TONICA ZERO 9

HEINEKEN ZERO 15
H20H LIMAO 10

CORONA 15
H20H LIMONETTO 10

CORONA ZERO 15

STELLA ARTOIS 14

STELLA ARTOIS SEM GLUTEN 14
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DRIMKS (LASSI005

APEROL SPRITZ 37
BOULEVARDIER 37
CARAJILLO 38
MARGARITA 35
COSMOPOLITAN 33
FITZGERALD 38
GIN & TONICA 37
MOJITO 33
MOSCOW MULE 35
NEGRONI 35
OLD FASHIONED 39
WHISKY SOUR 40
@Al?lﬂ' MMS DES.H LA,DOS (Dose)
CACHACA 30 ABSOLUT 26
CACHACA PREMIUM 35 CAMPARI 17
VODKA 31 BUFFALO TRACE 39
VODKA PREMIUM 36 CHIVAS 12 35
SAKE 29 SINGLETON 12 49
MACALLAN 12 80
,UR' K5 66 AL@OOL LIMONCELLO 39
” M i " LICOR 43 32
AMARETTO 28
PINK LEMONADE 24
VIRGIN MULE 26
SODA ITALIANA 20

Grenadine, Limao Siciliano, Maca Verde,

Maracuja, Melancia, Morango, Tangerina KAYO. ORIENTALCUISINE



Mais do que uma bebida, o sake é a alma da
cultura japonesa a mesa. Produzido a partir da
fermentagao do arroz, ele revela aromas
delicados, sabores limpos e uma elegancia Unica,

0 que o torna ideal para acompanhar pratos da
culinéria niponica com harmonia e suavidade. ;

Nossa selecdo foi pensada para oferecer um

jornada sensorial equilibrada e acessivel. Nela
vocé encontrard desde rétulos classicos e secas,
perfeitos para realgar a delicadeza dos peixes;/
crus e grelhados, até estilos mais aromdticos,
encorpados ou doces, que CombinamMos
mais intensos, picantes ou até sobremesas.” v - ;

Kanpai!

SAQUES

PARA REALCAR AROMAS E
FRESCOR DOS PRATOS

THIKARA RYUUJIN BLACK
Classificagao: Junmai Honjozo
Origem: Brasil

Tipo de arroz: Shokumai
Polimento: 70%

Perfil: Levemente seco (SMV +2)
120m/

25

HAKUTSURU JOSEN FUTSUUSHU
Classificagdo: Futsuushu Honjozo
Origem: Kobe - Hyogo, Japao

Tipo de arroz: Nihonbare,
Gohyakumangoku

Polimento: 75%

Perfil: Neutro (SMV 0)

120m/

35

59
HAKUTSURU JUNMAI
YAMADANISHIKI
Classificagdo: Junmai Tokubetsu
Origem: Kobe - Hyoga, Japao
Tipo de arroz: Yamadanishiki
Polimento: 70%
Perfil: Seco (SMV +3)
120m/
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HAKUTSURU JUNMAI GINJO
Classificagdo: Junmai Ginjo
Origem: Nada - Kobe, Hyoga, Japao
Tipo de arroz: Hakutsurunishiki,
Hyogo Yamadanishiki

Polimento: 60%

Perfil: Seco (SMV +3)

120m/

83

HAKUTSURU NIGORI SAYURI 72
Classificagao: Junmai Nigorizake

Origem: Mount Rokko - Kobe, Hyoga,

Japéao

Tipo de arroz: Hakutsurunishiki,

Hyogo Yamadanishiki, Aiyama

Polimento: 70%

Perfil: Extra Doce (SMV -11)

120m/

95
GENSEN SARETA NIHONSHU
HAKUTSURU
Nosso menu degustagdo premium pra
quem deseja explorar ao maximo,
com 04 rétulos da destilaria Hakutsuru
selecionados para descobrir o
melhor do universo do sake em
pequenas doses.
Josen Futsuushu, Junmai
Yamadanishiki, Junmai Ginjo e Nigori
Sayuri



VIVHOS € ESPUMANTES ...

VINHOS / ESPUMANTES

CASA PERINI BRUT ROSE 99
Uvas: Chardonnay, Gamay, Pinot Noir

Estilo: Brut

Teor alcodlico: 11%

Origem: Serra Galcha, Brasil

CASA PERINI MOSCATEL BRANCO 85
Uva: Moscatel

Estilo: Suave

Teor alcodlico: 7,5%

Origem: Serra Galcha, Brasil

CASA PERINI PROSECCO 99
Uva: Glera

Estilo: Brut

Teor alcodlico: 11%

Origem: Serra Galcha, Brasil

VINHOS / BRANCOS

DONA FLOR VINHO VERDE BRANCO 89
Uvas: Loureiro, Trajadura, Arinto

Estilo: Leve e fresco

Teor alcodlico: 9,5%

Origem: Vinho Verde, Portugal

Q.S.S. RARE BRANCO 94
Uvas: Arinto, Fernao Pires

Estilo: Seco

Teor alcodlico: 12,5%

Origem: Lisboa, Portugal

PASO DE DRAKE RESERVA 89
SAUVIGNON BLANC

Uvas: Sauvignon Blanc

Estilo: Seco e aromatico

Teor alcodlico: 13%

Origem: Vale do Rapel, Chile

PASO DE DRAKE RESERVA 89
CHARDONNAY

Uvas: Chardonnay

Estilo: Seco e frutado

Teor alcodlico: 13,5%

Origem: Vale do Rapel, Chile

VINHOS / ROSES

Q.S.S. RARE ROSE

Uvas: Touriga Nacional, Syrah
Estilo: Seco

Teor alcodlico: 12,5%
Origem: Lisboa, Portugal

PASO DE DRAKE RESERVA ROSE
Uva: Cabernet Sauvignon

Estilo: Seco

Teor alcodlico: 13%

Origem: Vale do Rapel, Chile

VINHOS / TINTOS

PASO DE DRAKE GRAN RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

Uva: Cabernet Sauvignon

Estilo: Estruturado e seco

Teor alcodlico: 14%

Origem: Vale do Rapel, Chile

Q.S.S. RARE TINTO

Uvas: Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon, Syrah

Estilo: Levemente seco, frutado

e equilibrado

Teor alcodlico: 13%

Origem: Lisboa, Portugal

ALFREDO ROCA MALBEC
Uva: Malbec

Estilo: Seco, frutado e macio
Teor alcodlico: 13,5%
Origem: Mendoza, Argentina

ALFREDO ROCA PINOT NOIR
Uva: Pinot Noir

Estilo: Seco, leve e elegante
Teor alcodlico: 13%

Origem: Mendoza, Argentina

ALFREDO ROCA SYRAH
Uva: Syrah

Estilo: Seco e especiado
Teor alcodlico: 13,5%
Origem: Mendoza, Argentina

94

89

149

99

139

139

139
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SHOPPING PARK BOTUCATU
Avenida Doutor José Amaro Faraldo, n° 1050
Lojas 1054/1055/1056/1057 - Vila Real, Botucatu/SP
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